HOTELFACHSCHULE HANNOVER

Fachschule fiir das Hotel- und Gaststattengewerbe
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Em tlefer Blick ins Champagnerglas

Hotelfachschuler aus Hannover gewmnen zweitdgigen Champagner-Wettbewerb

Trinken wahrend der Schulzeit — und
: dann auch noch Champagner: Die
¢ Schiiler der Berufsbildenden Schule 2
(BBS), Franziska Striepe (25), Tina Kiister
© (25) und Steffen Schopp (26), durften ge-
. nau das in den vergangenen Wochen tun
i —und gewannen dank exzellenter Vorbe-
. reitung am Wochenende den iiber zwei
i ‘Tage ausgetragenen Champagner-Wett-
. bewerb der fiinf besten Hotelfachschu-
. len Deutschlands. Wochenlang hatten sie
sich unter Anleitung ihres Fachlehrers
. Reinhard Austen vorbereitet, um zum
. Beispiel bei einer Bhndverkostung von

drei Sorten Champagner vor einer kriti- -

: schen fiinfkopfigen Jury zu bestehen.

: Beim Wettbewerb, der in der BBS 2 in
: der Ohestralie stattfand, mussten sie
i Aromen beschreiben und natiirlich die
© verwendeten Rebsorten erkennen. Auch
. der tiefe Blick ins Glas spielte beim Ver-
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kosten eine grofie Rolle ,Die Perlage ist
regelmiBig klein und bildet einen

‘Schaumkranz am Kelchrand®, hie es

dann beispielsweise.
AnschlieBend schliipften sie in die Rol-
le von Marktingfachleuten und Wein-

~ héndlern: Dabei iiberzeugten die drei

Champagner—Eleven aus Hannover die
Juroren mit einem innerhalb eines Tages
erarbeiteten Vertriebs- und Marketmg-

~ konzept. Sie mussten beschreiben, wie ein
neuer Champagner am besten auf dem

deutschen Markt -eingefithrt werden

- konnte. Das Team aus Hannover hatte im

Vergleich zu den anderen Gruppen aus
Hamburg, Dortmund, Berlin und Heidel-
berg das beste Konzept und zeigte eine
perfekte Prisentation fiir die Einfiihrung
eines neuen Champagners. Das sahen
wohl auch die Schulleiter der anderen
Schulen so, die der Prisentation zusehen

_ anlisslich eines Festessens, das

‘durften: Der Applaus war fiir Hannover

am lautesten. ,Nach der Bhndverkostung
lag Hannover nur auf Platz zwei", verriet
Christian Josephi vom deutschen 'Comité
Champagne spiter. Der Verband richtet
diesen - Weinkundewettbewerb seit 39
Jahren immer im Wechsel an den fiinf
Schulstandorten aus und stellt natiir-
lich auch die exklusiven Getrdnke
zur Verfugung Das Ergebnis in der
Jury war schliefllich einstimmig.
Schulleiterin Barbara Weich-
hold zeigte sich frohgelaunt

ihre Schule zwei Tage lang fiir rund
70’ Giste zur Préasentation der Gewin-
ner aufwendig vorbereitet hatte: ,Ein
toller Erfolg fiir uns.“ In den Vorjahren
hatte mehrfach das Team aus Hamburg
gewonnen. Die hannoverschen Sieger
freuen sich nun zu Recht auf eine mehr-

pagne

tagige

~ Schu-
lungsreise
in die Cham-

Anfang f

2012. Den Vor-
schlag eines Jury- :

mitglieds, jetzt doch @
auch mal die Cham- :
pagnerkorken laut plop-
pen zu lassen, lehnten die

Sieger lachend ab:
wollen die Sterne (gemeint. :
sind die Blischen, die Red.) :
7 jetzt doch trinken und nicht. :
verschiitten. Verstandlich, denn :

»WIr

- so hatte das schon der angebliche :
Schampuserfinder Dom Pérignon :

empfunden.
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Ein Video und Bilder finden Sie auf.



