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41 stolze Absolventen des Jahrgangs 2010, von denen 22 eine Durchschnittsnote von 2,49 und besser erreichten und damit zusétzlich das DEHOGA-Diplom

erwarben.

Kontinuitat und Innovation

Seit fast 40 Jahren macht die Hotelfachschule Hannover
Studierende fit fiir eine Karriere im mittleren und gehobenen
Management in der Gastronomie und Hotellerie. Damit gehdrt
die Hotelfachschule Hannover zweifelsohne zu den &ltesten
Hotelfachschulen in Deutschland.

Der Abschluss ,Staatlich gepriifter Betriebswirt/ Staatlich
gepriifte Betriebswirtin” stellt traditionell im In- und Ausland
die optimale Qualifikation fiir Flihrungskrafte und Selbststandi-
ge in der Hospitality Branche dar.

Doch auch der Trend der Akademisierung von Fiihrungsposi-
tionen spiegelt sich in der Arbeit der Hotelfachschule Hannover
wider. So wurden die Inhalte der zweijdhrigen Management-
Weiterbildung im Rahmen von Modulen (iberarbeitet und ein
Ubertragungs- und Anrechnungssystem entwickelt, welches
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sich am europdischen System fiir die Anrechnung von Studien-
leistungen in der Hochschulbildung orientiert.

An der Hotelfachschule Hannover gibt es pro Jahrgang zwei
Klassen mit jeweils 25-28 Studierenden. ,Durch die geringe
GroBe von nur vier Klassen ergibt sich eine besonders vertraute
Atmosphire und ein angenehmes Lernklima. Die liberschaubare
Klassenzahl und die Ubernahme von Patenschaften erleichtert
die Integration der neuen Studierenden”, meint Schulleiterin
Frau Barbara Weichhold.

Individualitat und Engagement

Vor zwei Jahren sind die Riumlichkeiten der Hotelfach-
schule Hannover modernisiert worden. ,In jedem Klassenraum
stehen den Schiilerinnen und Schiilern mehrere PCs und ein
interaktives Whiteboard fiir Prdsentationen zur Verfiigung, O
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Schulleiterin Barbara Weichhold und Hofa-Koordinator Jérg Schmidt

dass auch im Rahmen des Unterrichts auf die modernen Medi-
en zuriickgegriffen werden kann”, erldutert der Koordinator der
Hotelfachschule J6rg Schmidt sichtlich stolz.

Vielfaltige, projektorientierte Angebote und eine enge Zu-
sammenarbeit mit Betrieben bieten den zukiinftigen Betriebs-
wirten die Chance ihre Fiihrungskompetenzen zu entwickeln. So
besteht im Rahmen des Moduls ,Optionale Lernangebote” die
Maglichkeit, diverse Lehrveranstaltungen mit Schwerpunkten
wie Bankettorganisation, Personalmanagement, Tourismus oder
Hotelsimulation auszuwéhlen, um das individuelle Kompetenz-
profil zu férdern. Und auch im Bereich des Moduls «Marketing-
prozesse gestalten” haben die angehenden Fiihrungskrifte die
Option zwischen verschiedenen Schwerpunkten auszuwahlen,
um maglichst spezifisch auf ihre berufliche Zukunft vorbereitet
zZu sein.

Aus- und Weiterbildung GAD-BUFFET

Daumen hoch! Alles bestens in Hannover, findet Steffen Schépp am hochmo-
dernen, interaktiven Whiteboard.

Die niederséchsische Landeshauptstadt Hannover bietet ih-
ren Giber 500 000 Einwohnern einiges mehr als nur den Expo-
Standort: Hier an der Leine findet der ilteste deutsche Floh-
markt statt und es klingt Musik aus den Gullideckeln - gegen-
tiber vom Bahnhof erschallt Musik aus dem Abwasserkanal.
Zehn Minuten von der Hotelfachschule entfernt befindet sich
die kleine, aber feine Altstadt mit der Marktkirche und dem
alten Rathaus. Am Leineufer stehen die Nanas, vollbusig-bunte
Figurengestaltet von der Kiinstlerin Niki de Saint Phalle. Den
schénsten Blick {iber Hannover hat man jedoch vom neuen
Rathaus aus. Hoch geht es in einem europaweit einmaligen
Bogenfahrstuhl mit 15 Grad Neigung. Von hier aus sieht man
den Maschsee und einen der gréBten Stadtparks Europas, die
Eilenriede. Mittendrin liegt das neueste Highlight der Stadt, der
wohl schdnste Zoo Deutschlands.

www.hotelfachschule-hannover.de
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