STUNDENTAFEL

Der Unterricht erfolgt in den folgenden
Fachern:

Deutsch/Kommunikation, Englisch,
Politik, Sport, Religion

Fachtheorie- und Fachpraxisunterricht
gibt es in folgenden Lernfeldern:

® Arbeiten in der Kiiche

® Arbeiten im Service

® Arbeiten im Magazin

Der Unterricht findet in der Regel mon-
tags bis freitags zwischen 8:00 Uhr und
16:00 Uhr statt. Praxiseinsatze kénnen

auch auflerhalb der regelméafiigen Unter-
richtszeit stattfinden.

Fur den Fachpraxisunterricht ist Berufs-
bekleidung anzuschaffen.

UNTERRICHT

Bei uns bedeutet Unterricht vor allem:

< Selbststédndiges Arbeiten mit deinen
Mitschilern/-innen in gastronomi-
schen Projekten

2 Sammeln von vielen fachpraktischen
Erfahrungen in Kiche und Service

2 Forderung von berufsunabhangigen
Kompetenzen (z.B. die Fahigkeit Prob-
leme selbststandig zu 16sen)

S Dic Forderung

der Team-
fahigkeit ist
eines unserer
zentralen

Y Anliegen.

ANMELDUNG

Die Anmeldung erfolgt in der Regel Uber
die allgemeinbildenden Schulen auf ein-
heitlichen Anmeldebdgen der Region
Hannover.

Dem Anmeldebogen sind folgende Unter-
lagen beizuflgen:

® eine Kopie des letzten Zeugnisses der
zuvor besuchten Schule

e c¢in tabellarischer Lebenslauf
e zwei Passbilder

Wenn die Zahl der Bewerber/-innen die
Anzahl der verfiigbaren Platze Ubersteigt,
wird ein Auswahlverfahren durchgefiihrt.
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Einjahrige
Berufsfachschule
- Gastronomie -

S Beendest du demnéchst deine an der
allgemeinbildenden Schule?

S Hast du an einer Ausbildung im
Gastgewerbe?
< Bist du noch nicht , welcher

der angebotenen Ausbildungsberufe flr
dich der richtige ist?

2 Hast du noch keinen Ausbildungsplatz fin-
den kbénnen, weil du noch zu bist?

Dann haben wir ein tolles Angebot fiir dich!

INFORMATIONSBROSCHURE



AUSBILDUNGSZIEL

Die einjahrige Berufsfachschule Gastronomie
vermittelt eine berufliche Grundbildung flr
folgende Ausbildungsberufe

Fachkraft im Gastgewerbe
Fachmann/Fachfrau fiir Systemgastronomie
Hotelfachmann/Hotelfachfrau
Hotelkaufmann/Hotelkauffrau

Koch/Kéchin
Restaurantfachmann/Restaurantfachfrau

Ebenso flhrt sie die allgemeine Bildung fort.
Der erfolgreiche Besuch der Berufsfachschule
kann auf eine spatere Ausbildungszeit in den
oben angegebenen Ausbildungsberufen ange-
rechnet werden.

Der geschulte

Umgang mit dem

Gast st eine

Grundbedingung

S fiir den Erfolgim
Sl Gastgewerbe.

CHANCEN

2 Es werden Grundkenntnisse im Berufs-
feld der Gastronomie erworben, die
den spateren Einstieg in eine betrieb-
liche Ausbildung erleichtern. Die ver-
mittelten Kompetenzen entsprechen
denen des ersten Ausbildungsjahres.

> Die Schilerinnen und Schiuler der Be-
rufsfachschule erhalten die Gelegenheit,
ihre Fahigkeiten bei potentiellen Ausbil-
dungsbetrieben unter Beweis zu stellen.
Hierdurch haben in der Vergangenheit
schon viele Schulerinnen und Schiler
den zu ihnen passenden Ausbildungsbe-
trieb gefunden.

> Schilerinnen und Schiiler unserer Be-
rufsfachschule haben in der Vergangen-
heit sehr erfolgreich an regionalen und
Uberregionalen Wettbewerben teilge-
nommen.

SCHULABSCHLUSSE

Schulerinnen und Schuler, die bereits einen
Realschulabschluss besitzen, kdnnen in der
einjahrigen Berufsfachschule der BBS 2
einen erweiterten Sekundarabschluss | er-
werben.

Folgende Kriterien mussen fur den Erhalt
des erweiterten Sekundarabschlusses | er-
fullt sein:

< ein bestehender Realschulabschluss

2 3,0 als Notendurchschnitt im Ab-
schlusszeugnis der Berufsfachschule

2 Dbefriedigende Leistungen in Deutsch,
einer Fremdsprache und dem berufsbe-
zogenen Lernbereich (Theorie) der Be-
rufsfachschule

AUFNAHME -
VORAUSSETZUNGEN

In die einjahrige Berufsfachschule kann aufge-
nommen werden, wer den Hauptschulab-
schluss oder einen anderen gleichwertigen
Abschluss nachweist.

PRAKTISCHE
AUSBILDUNG

Be-
standteil der einjahrigen Berufsfachschule
Gastronomie ist eine vierwodchige praktische
Ausbildung, z. B. in einem Hotel oder Restau-
rant. Die Lehrkrafte unterstutzen ihre Schile-
rinnen und Schuler vor und wahrend dieser
vier Wochen:

2 intensives Bewerbungstraining in den ers-
ten Unterrichtswochen

o gute Kontakte zu Hotellerie und Gastrono-
mie in der Region Hannover

2 personliche Betreuung wahrend der prakti-
schen Ausbildung durch Lehrkrafte der
BBS 2 der Region Hannover

Das richtige Timing bei der Speisen-
zubereitung wird trainiert.



